


Suidharzer Forellenzucht

Vater Manfred Thiele, einst Fischer in der Lausitz, hat seinen 1953 in Berlin geborenen
Sohn Detlef Thiele vom Fischerberuf iiberzeugt. Wiihrend der vielseitigen Berufsausbildung
lernte dieser alle Branchen der Binnenfischerei kennen. Detlef Thiele wurde 1979 Produktionslei-
ter im VEB Binnenfischerei Halle. 1984 iibernahm er die Betriebsteil-Leitung der Forellenproduk-
tion Sangerhausen, und fiihrte diese durch die Wendezeit. Im mai 1991 wurde mit den Anlagen
Uftrungen, Sangerhausen und Wickerode die ,,Stidharzer Forellenzucht GbR" gegriindet.

Am 30.06.2003 wurde die GbR aufgelist und als Einzelunternehmen der Familie Thiele
weitergefiihrt. Grofie Schwierigkeiten bereitete dem Betrieb die ungewohnte Selbstvermarktung.
Wurden noch vor der Wende ca. 2 Mio. Rf1 und bis zu 300 t Speiseforellen produziert, brach dieser
Markt wegen nicht zu akzeptierende GrofShandelspreise weg, die den zweijdhrigen Aufwand fiir
die Speiseforellen nicht decken. Fiir Herrn Thiele stand fest : ,Wir miissen an den Kunden ran!“
Das realisiert er mit ziinftigen Fischerfesten auf dem Hof, aber auch mit Satzfischangeboten fiir
Angler und Hobbyteichwirte. Sein neues Motto lautet: ,Klasse statt Masse".

So werden zur Zeit etwa 20t Speiseforellen fiir die Direktvermarktung im Hofladen
und fiir die Touren mit seinem Verkaufsmobil produziert.

Als Prisident des Landesfischereiverbandes Sachsen-Anhalt e.V. kampft er fiir mehr
Reprisentanz deutscher Fischereiverbinde und engagiert sich fiir den Zusammenhalt
von Fischern und Anglern landesweit.

Anschrift: Offnungszeiten Hofladen:
Siidharzer Forellenzucht Mo. - Fr. von 9.30 bis 18 Uhr
Strafe nach Questenberg 109 Sa. von 9.30 bis 13 Uhr
06536 Wickerode

Tel: 034651-2706

Touren mit Verkaufsmobil:
In Nordhausen, Sangerhausen, Artern und auf der Sudharztour

Regelmifdige Bauernmairkte:
In Braunsroda, Rottleberode und Kelbra
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Aquakultur wieder Teil der EuroTier 2008

Hersteller, Ausriister und Institutionen aus dem In- und Ausland beteiligt — Internationale
Diskussionsforen — Beratungscenter — Vom 11. bis 14. November 2008 in Hannover

,Ohne Aquakultur geht heute nichts mehr..%,
lautet das Resumsé des Fischhandels nach derin-
ternationalen Fischmesse in Bremen. Laut Fisch-
Informationszentrum in Hamburg sprengte der
Pro-Kopf-Verbrauch an Fisch und Fischwaren in
Deutschland in 2007 erstmals die 16 kg Marke.
DerHandel sucht neue Wege fuir die Beschaffung
hochwertiger Rohware, die ganzjahrig in gleich-
bleibender Qualitat und Quantitat am Markt ver-
fligbar ist und greift zunehmend auf Fisch aus
kontrollierter Erzeugung aus Teich, Netzgehege
und Becken zurtick. Hohe Produktqualitat erfor-
dert hohe Produktions- und Managementquali-
tat. DerInformationsbedarfist gegenwartig sehr
hoch, daher richtet die DLG (Deutsche Landwirt-
schafts-Gesellschaft) auch aufihrer diesjdhrigen
internationalen Fachausstellung fuir Tierhaltung
und Management EuroTier eine Informations-
plattform fir Aquakultur ein. Vom 11. bis 14. No-
vember 2008 treffen sichin der Halle 26 auf dem
Messegelande in Hannover internationale Her-
steller, Ausrister und Institutionen, die moder-
ne Produktionstechnik, Futter, Dienstleistungen
und Zubehor rund um Fischerei, Aquakultur und
Umwelttechnik zeigen. Die Produktpalette reicht
vonder kompletten Fischfarm tiber Futter, Filter-
und Sauerstoffeintragstechnik bis hin zu ganz-
jahrig verfiigbaren Forelleneiern aus den USA.
Fithrende Unternehmen fiir
Kreislauftechnik vertreten

Das Interesse an geschlossenen Fischfarmen
nimmt mehr und mehr zu, da diese Anlagen
Fischhaltung erméglichen, ohne an einem Fluss
oder Bach gelegen zu sein. In diesen standor-
tunabhingigen Farmen wird das verschmutz-
te, warme Wasser unter Einsatz von Filtertechnik
und Wasseraufbereitung gereinigt und wieder
den Fischbecken zugefiihrt. Die fithrenden Un-
ternehmen fiir Kreislauftechnik sind auf der Eu-
roTier 2008 vertreten. Dartiber hinaus beteiligt

sich erstmals ein international fithrendes Un-
ternehmen flr Futterungsanlagen und Tierhal-
tungssysteme aus dem Schweine-und Gefltigel-
sektor im Bereich Aquakultur und zeigt Indoor
Fischfarmen im neuen Stil.

Futter und Fiitterungstechnik

ein Schwerpunkt

Kosten senken durch effiziente Futtermittel und
Flitterungssysteme, moderne Produktionstech-
nikund neue Energiekonzepte. Das sind nur eini-
ge Themen auf dem diesjahrigen Marktplatz fiir
Aquakultur auf der EuroTier. Wirtschaftlich er-
folgreiche Fischziichter nutzen den Produktions-
faktor Wasser unter Einsatzhochwertiger Futter-
mittel und innovativer Technik optimal aus. Sie
treffen in Hannover auf Aussteller aus dem Be-
liftungs- und Sauerstoffanreicherungsbereich.
Futtermittelfirmen und Fitterungstechnologen
zeigen, wie Fischmehl durch pflanzliche Protei-
ne ersetzt werden kann und wie vollautomati-
sche Fiitterungsanlagen den Zuwachs steigern
und die Kosten senken kénnen.

Wirme aus Biogasanlagen fiir
Fischhaltung

Bereits auf der EuroTier 2006 war die Frage zur
Warmenutzung aus Biogasanlagen in Warm-
wasserfischanlagen in aller Munde. Nunsind die
ersten Anlagen am ,Netz“ der Bioenergieanla-
gen, und die Technologen zeigen erste Ergebnis-
se und neue Systeme auf der EuroTier 2008.
Ausstellung - Forum - Beratung

Die Kombination aus Marktplatz mit Ausstel-
lern, Informationen im Forum Aquakultur und
die Moglichkeit zu neutralem Rat in einem ei-
gens eingerichteten Beratungscenter Aquakul-
tur hat sich bei den vergangenen Ausstellungen
bewahrt. Dieses Konzept bringt hohe Besucher-
strome und internationale Kontakte aus allen
Agrarbereichen. So haben 6.000 Besucher bei
der neutralen Befragung im Rahmen der Euro-

Tier Jahr 2006 Interesse an der Aquakultur ge-
zeigt.

Neue internationale Partner im
Beratungscenter Aquakultur

Erstmals beteiligen sich niederlandische Aqua-
kultur-Experten von der Universitat Wagenin-
gen UR (University & Research) und Wageningen
IMARES im Beratungscenter und beantworten
gemeinsam mit den Fachleuten der Landwirt-
schaftskammern, der DLG und von Verbanden
aktuelle Fragen zu Fischhaltung und modernen
Technologien.

Neuheiten bei der DLG anmelden

Die EuroTier gilt als der grofste Neuheitenmarkt
flirden europaischenund den Weltmarkt bei Ma-
schinen, Einrichtungen und Betriebsmitteln fur
die professionelle Tierhaltung. Daher stellen die
fihrenden Hersteller ihre Neuheiten und Wei-
terentwicklungen flr 2008/2009 in Hannover
vor. Eine von der DLG eingesetzte internationa-
le Expertenkommission wird aus den angemel-
deten Neuheiten nach strengen Kriterien Neu-
heiten mit Goldmedaillen und Silbermedaillen
auszeichnen. Dieser Neuheitenkommission ge-
horenauchindiesem Jahr Experten fiir die Beur-
teilung von Innovationen aus dem Aquakultur-
bereich an. Daher sind Anmeldungen auch aus
dem Aquakulturbereich erwunscht.
Interessenten erhalten weitere Informationen zur
Aquakultur auf der EuroTier 2008 bei der DLG, An-
sprechpartnerin ist Dr. Birgit Schmidt-Puckhaber,
Tel. 05031-912772 oder E-mail: b.schmidt-puckha-
ber@DLG.org

Flir weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an: Fisch-Informationszentrum e. V, Sandra Kess
Grofse ElbstrafSe 133, 22767 Hamburg

Tel: 040 / 389 25 97, Fax: 040 / 389 85 54

E-Mail: info@fischinfo.de ,Web: www.fischinfo.de

Aktuelle Informationen zur Gefahrdung der Karpfen- und
Koibestande durch Koi-Herpesvirus-Infektionen (KHV-I)

In Deutschland ist die Koi-Herpesvirus- Infektion
(KHV-I) seit Dezember 2005 eine anzeigepflichti-
ge Tierseuche. Auf Grund einer zunehmenden Ge-
fahrdung von Nutzkarpfenbestanden durch diese
Erkrankung fand am 11./12.Mérz 2008 in Greifs-
wald unter Leitung des Nationalen Referenzla-
bors fur Viruskrankheiten der Fische (FLI, Insel
Riems) ein KHV-Symposium statt. Dort wurden
aktuelle Informationen uiber Forschungsergeb-
nisse sowie Erfahrungsberichte zu Seuchenaus-
briichen vorgestellt und unter der Zielstellung
diskutiert, wie Karpfen- und Koibestdnde wirk-
sam vor dieser hoch ansteckendenund verlustrei-
chen Fischseuche zu schiitzen sind. Im folgenden
Beitragsoll die Krankheit unter Beachtung neuer
Erkenntnisse erneut vorgestellt werden.

Vorkommen: Seit 1997 gab es erste Meldungen
uber ansteckende Massensterben bei Cyprinus
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Koi mit typisch verschleimten Kiemen und beginnenden

Nekrosen im Spitzenbereich infolge einer KHV-Infektion

carpio (vorwiegend Koi -Karpfen) zunéchst ausIs-
rael, Europa und den USA.Es wurde ein Virus ver-
mutet, jedoch gelang der Erregernachweis erstim

Jahr 2000 amerikanischen Wissenschaftlern. In-
zwischenist diese Krankheit weltweit verbreitet-
mit Ausnahme von Australien. Allein 2007 wur-
den in Deutschland 232 Falle - iberwiegend bei
Koi-Karpfen (fast alle Bundeslédnder betroffen)
jedoch auch in 22 Nutzkarpfenbestanden regist-
riert. Letztere betrafen vor allem Teichwirtschaf-
ten in Lindern mit hoher Karpfenproduktion.
Auf der Grundlage klinischer und labordiag-
nostischer Untersuchungsergebnisse der letzten
3Jahre gibt es in Sachsen — Anhalt (ST) fiir Nutz-
karpfenbestande keine Hinweise auf eine KHV-
Infektion. Dagegen wurden auch hier jahrlich bis
zu 10 infizierte Koi-Bestédnde ermittelt- das betraf
sowohl private Gartenteiche als auch Zierfisch-
handelsbetriebe.

Betroffenen Fischarten: Krankheitserscheinun-
gen und Todesfalle sind ausschlieSlich fiir Cy-
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prinus carpio (Koi-und Nutzkarpfen) beschrieben.
Jedoch konnten inzwischen weitere Fischarten
als KHV-Virustrager ermittelt werden, wie Gold-
fische (Carassius auratus auratus), Karausche (C.
carassius), Graskarpfen (Ctenopharyngodonidel-
la), Schleien (Tinca tinca), Stére (A. gueldenstaedti,
A. oxyrinchus, A. ruthenus), Wels (Silurus glanis),
Marmorkarpfen (Aristichthys nobilis), Silberkarp-
fen (Hypophthalmichthys molitrix), Zahrte (Vim-
ba vimba) , Orfen. Diese Fischarten zeigen aller-
dings selbst keine Krankheitserscheinungen. Es
gilt gegenwartig jedoch als gesichert, dass mit
KHV infizierte Goldfische, Graskarpfen und
Schleien das Virus auf Karpfenbestiande tber-
tragen kénnen. Sie werden als , Carrier” bezeich-
net. Ob dieser Status fiir weitere Fischarten zu-
trifft bedarf weiterer Untersuchungen.
Ubertragungswege: Der Hauptiibertragungsweg
des Koi-Herpesvirus erfolgt durch Kontakt mit in-
fizierten Fischen, hierbeikommt den Lebendfisch-
transporten und dem Besatz mit Cyprinus carpio
und auch Graskarpfen (o.a. Carrier) aus infizierten
Bestinden die grofite Bedeutung zu.

Eine Ubertragung kann auch durch Geréte, Fahr-
zeuge, Personen und Fisch fressende Tiere/Vogel
erfolgen. Eine Verbreitung tiber den Wasserweg
konnte bisher nicht bestatigt werden - weitere
Untersuchungen sind dazu aber notwendig.
Krankheitserscheinungen und Verlauf:
Eskénnen Koi-und Nutzkarpfen aller Altersgrup-
pen erkranken. Die Fische zeigen auf Grund aus-
gepragterKiemen- und Hautschddigungen akute
Verhaltensstorungen wie Atemnot, Teilnahms-
losigkeit, deutliche Fressunlust. Oft findet man
auf der Haut anfinglich kreisrunde weif3liche
Schleimzubildungen. Spater erscheint die Haut
sandpapierartig. DieKiemen sind zu Beginn blass,
geschwollenund zeigen im fortgeschrittenen Sta-
dium ausgepragte Nekrosen. Die Krankheit ver-
lauft seuchenhaft mit Todesraten von 20 bis zu
100 %.Frithestens 5-14 Tage nach Erregerkontakt
ist ein Krankheitsausbruch moglich. Die Inkuba-
tionszeit kann sich aber auch tiber mehrere Wo-
chen bis Monate erstrecken. Das geschieht in
Abhéangigkeit von der Wassertemperatur (bevor-
zugt bei Temperaturen >18°C), der Infektionsdosis
und dem Immunstatus der Fische. Durch Stress-
einfliisse wie unglinstige Haltungs- oder Trans-
portbedingungen, Gruppenzusammenstellung,
mehrfaches Keschern ... kommt es bei latent in-
fizierten Fischen innerhalb von 1-7 Tagen zu
massiver Virusvermehrung und -ausscheidung.
Dieser Zusammenhang ist fiir Quarantdnemaf3-
nahmen in Verbindung mit einem sicheren Er-
regernachweis bedeutsam. Eine Gefahrdung fur
die menschliche Gesundheit durch KHV besteht
nach gegenwartiger Kenntnis nicht.

Diagnose:

Zur Gewahrleistung einer sicheren Diagnostik
ist eine Vereinheitlichung der Untersuchungs-

Karpfen mittypischen Kiemennekrosen durch Koi-Herpes-

virus-Infektion in einer Teichwirtschaft

methoden notwendig und wird in Deutschland
durch die Methodensammlung des FLI fiir alle
zugelassenen und akkreditierten Labore - dazu
zahlt auch der Fachbereich Veterinarmedizin des
Landesamtes fir Verbraucherschutz (LAV) - ge-
wahrleistet. Empfohlen wird z. Zt. die Anwen-
dung sensitiver Polymerase-Kettenreaktionen
(realtime PCR nach Gilad, 2004 und PCR nach Gi-
lad et al, 2002 mit anschliefiender nested PCR
nach Bergmann, 2006) sowie verschiedene Be-
statigungsmethoden.

Der KHV-Nachweis erfolgt am sichersten an Or-
ganproben (Niere und Kiemen) von frisch veren-
deten oder getéteten Fischen. Die Organproben
kénnen in Sammelansétzen bearbeitet werden.
In Ausnahmeféllen sind auch Untersuchungen
anlebenden Fischen moglich (z.B.wertvolle Laich-
fische). Dazu sind Kiemenabstriche in Isopropa-
noloder heparinisierte Blutproben (in Erhaltungs-
medium) geeignet. Diese Proben diirfen nicht als
Pool, sondern miuissen als Einzelproben unter-
sucht werden.

Probenahme: Eine Probennahme ist bei klini-
schem Verdacht bzw. Krankheitsausbruch je-
derzeit moglich. Bei Routineuntersuchungen in
Nutzkarpfenbestanden sollte die Wassertempe-
ratur vor Probenahme tiber mindestens 4 Wo-
chen zwischen 16- 18°C oder hoher betragen. Der
Probenumfangsollte mindestens 2*5 Stlick Fische
bzw:. fiir Briitlinge 2*10 Stiick Tiere je epidemiolo-
gische Einheit umfassen.

Fur den Zierfischgroffhandel werden Eingangs-
untersuchungen im Quarantanebereich ca. 1-7
Tage nach Eintreffen der Tiere, in Ausnahmefél-
len 14 Tage nach Stresssituationen empfohlen.
Das dient dem besseren Nachweis latent infizier-
ter Virustrager (siehe unter Krankheitsverlauf).
Bekdmpfung der KHV-I unter Beachtung
tierseuchenrechtlicher Vorschriften
Gegenwartig besteht in Deutschland eine Anzei-
gepflicht, jedoch keine Bekdmpfungspflicht zur
KHV-1. Das bedeutet, jeder der den Verdacht auf
eine KHV-I hat, muss diesen Verdacht dem zu-
stdndigen Amtstierarzt melden.Das trifft sowohl
flr Fischhalter, Betreuer von Fischen, Angler, Fi-
schereiaufseher als auch fur Tierdrzte, Untersu-
chungseinrichtungen u. a. zu. Wer eine anzeige-
pflichtige Tierseuche verbreitet, kann nach dem
Tierseuchengesetz mit einer Freiheits- oder Geld-
strafe bestraft werden. Bei Ausbruch der KHV-Tist
eine Sanierung anzustreben. Die erforderlichen
MafSnahmen werden vom zustdndigen Amtstier-
arzt festgelegt. Auf der Grundlage des Tierseu-
chengesetzes ist durch Festlegung bestimmter
Mafinahmen die Gefahrdung freier Betriebe und
Gebiete zu verhindern. Dazu zahlt in erster Linie
das Verbringungsverbot flir Fische aus infizierten
Bestanden. Aber auch allgemeine seuchenhygie-
nische MafSnahmen wie Desinfektion von Gera-
ten, Fahrzeugen, Schuhwerk., Beschrdnkung des
Personenverkehrs u.a. sollten beachtet werden.
Ist eine Sanierung nicht oder nur mit unvertret-
bar hohem Aufwand méglich, muss das Verbrin-
gungsverbot flir Lebendfische aufrechterhal-
ten werden. In diesen Betrieben oder Gebieten
kénnte der Einsatz eines wirksamen Impfstoffes
bei Karpfen die Verlustgeschehen erheblich re-
duzieren. Bislang gibt es jedoch in Deutschland

keinen zugelassenen Impfstoff. Der Einsatz von
Impfstoffenist deshalb gegenwartig nur mit Aus-
nahmegenehmigung fiir wissenschaftliche Zwe-
ckemoglich. In diesem Jahr (2008) wird die Richt-
linie 2006/88/EG in nationales Recht umgesetzt.
Im dazu vorliegenden Entwurf der ,VO mit Ge-
sundheits- und Hygienevorschriften fur Tiere in
Aquakultur und Aquakulturerzeugnisse und zur
Verhiitung und Bekdmpfung bestimmter Was-
sertierkrankheiten”vom Dezember 2007 werden
Betriebe und Gebiete nach ihrem Seuchenstatus-
unter anderem auch beziiglich der KHV-I-einge-
stuft und entsprechende Schutzmafiregeln fest-
gelegt. Hierzu werden zu gegebener Zeit weitere
Ausfiihrungen gemacht.

Massensterben in einer Karpfen-Teichwirtschaft durch Koi-
Herpesvirus-Infektion

Wie konnen freie Bestinde geschiitzt werden?
Standige Beachtung allgemeiner seuchenhygie-
nischer Mafinahmen

Zukauf von Lebendfischen nur aus nachweis-
lich freien Herkinften - mit schriftlicher Besta-
tigung der letzten labordiagnostischen und kli-
nischen Untersuchung!!! Die Untersuchung im
Herkunftsbestand sollte unter Beachtung oben
genannter Hinweise erfolgt sein. Eine Quaranta-
nehaltung und Untersuchung vor Besatz ware
auch bei Nutzfischen anzustreben.

Strikte Trennung der Haltungseinheiten zwi-
schen Koi- und Nutzkarpfen. Dabei grundsatz-
lich unabhéngige Wasserfithrung und Nutzung
getrennter Gerdtschaften gewahrleisten.

Im Zierfischgrofthandel sollte grundsatzlich eine
Quarantanehaltung fir Zukauftiere mit Untersu-
chung auf KHV erfolgen. Im Einzelhandel kann
dann auf eine zusatzliche Untersuchung verzich-
tet werden, jedoch sollte auch hier durch entspre-
chende Bescheinigungen zur Charge eine Riick-
verfolgbarkeit gewahrleistet werden.
Transportfahrzeuge einschliefflich Behéltnis-
se und Gerate, die zum Fang, Verladen, Entladen
oder Umladen verwendet wurden, sind vor er-
neuter Benutzung gem. § 3 Fischseuchen-VO zu
reinigen und zu desinfizieren. Anfallende Flissig-
keiten diirfen nicht unmittelbar in Gewasser ein-
geleitet werden.

Einen zugelassenen Impfstoff gibt es gegenwar-
tig in Deutschland nicht. Der Handel mit geimpf-
ten Koi(z.B. Herkunft Israel) bietet nach gegen-
wartigem Kenntnisstand auch keine Garantie vor
einem Koi-Herpesvirus-Eintrag in freie Bestande,
da bei den Impflingen eine zusatzliche Infektion
mit KHV-Feldvirus nicht ausgeschlossen werden
kann. Vor dem Zukauf gegen KHV geimpfter Fisch
wird deshalb dringend gewarnt!

Kein Aussetzen von Fischen aus infizierten Be-
stdnden in freie Gewdasser zum Schutz unserer
Wildfischbestande!

(Petra Martin, Fischseuchenbekdmpfungsdienstam
Landesamt fiir Verbraucherschutz Sachsen-Anhalt,
Fachbereich Veterindrmedizin, Sitz Stendal)
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Skowronneks Fischwaid: Fundgrube fur Fischfreunde

Weit mehr als ein Standardwerk (iber
Fischfang und Angelei, ist Skowronneks
,Fischwaid“ nicht zuletzt ein wertvol-
les Zeitdokument. Mit viel Esprit, enga-
giert und amiisant geschrieben bereitet
die kenntnisreiche Darstellung der Welt
masurischer Fischer auch ein Lesevergnii-
gen von hohen Graden.

Fast ein Jahrhundert lang vergriffen war die-
ses Standardwerk, und wenn Uberhaupt an-
tiquarisch erhéltlich, dann zu stolzen Preisen
zwischen 200 und 400 Euro, je nach Erhal-
tungzustand. Dieser Umstand rechtfertigt
sich einzig und allein durch den Inhalt die-
ses Werkes, lassen sich doch andere Blicher
des Autors, die eher der Heimatliteratur zuzu-
rechnen sind, bereits in sehr gutem Zustand
schon ab zehn Euro antiquarisch erwerben.
Tatsachlich lasst Skowronneks Buch tber Fi-
scherei, Fischzucht und Angelsport fiir den
interessierten Leser keine Wiinsche offen:
Im ersten Teil werden in aller Ausfuhrlich-
keit Themen wie Fischzucht, Fangmetho-
den, wirtschaftliche Bedeutung und Per-
spektiven der Fischerei behandelt. Dabei
gelingt es dem Verfasser, auch den trockens-
ten Stoff sprachlich in eine Form zu brin-
gen, die das Lesen zum Vergniigen macht.
Der zweite Teil Uiber den Angelsport ist eben-
so erschépfend — nur nicht fir den Leser! —in

der Beschreibung von Fanggeraten und -me-
thoden, zusatzlich aber mit vielen Geschich-
tenund eigenen Erlebnissen angereichert. Das
Kapitel uber die Fliegenfischerei ist der einzi-
ge Abschnitt dieses Werkes, der bis heute er-
haltlich ist: Dr. Alfred Brehm stellte diese Ab-
handlung seinem Freund Skowronnek zum
Abdruck in der ,Fischwaid“ zur freundlichen
Verfligung.

Aber nicht nur fir Petrijunger ist dieses Buch
eine wahre Fundgrube: Wenn es denn einen
positiven Begriff der Heimatliteratur gébe,
trafe er sicherlich auf die Teile der ,Fischwaid“
zu, in denen der Autor sein ,geliebtes Masu-
ren” dem Leser nahe bringt. Stets mit groRem
Respekt vor den so genannten einfachen Leu-
ten und nie ohne einen gehoérigen Schuss lie-
bevoller Ironie beschreibt er die Charaktere
seiner Landsleute und das ,Milljéh“. Das un-
terscheidet seine Erzdhlkunst in sehr ange-
nehmer Weise vom Pathos seiner Zeitgenos-
sen Lons und Ganghofer. Und auch dort, wo
sich der Autor mitkleinen Spitzen und geistrei-
chen Seitenhieben politisch duflert, gerat die
Aussage nie in die Nahe eines dumpfen Nati-
onalismus — bei aller Heimatliebe keine Spur
von Blut und Boden.

Skowronnek ist Journalist und wire lieber Fi-
scher, lebt in der Metropole Berlin und fahrt
doch so oft als méglich zuriick in sein heimat-
liches Masuren, wo er sich den Stoff fiir die un-

zahligen Episo-
denrund um die
Fischerei holt.
Aufmerksame
Beobachtung
und prazise
Beschreibung
vermitteln
anschaulich

ein Bild der Land-
schaft und des Alltags ihrer Bewoh-

ner und machen sein Buch heute zu einem
wertvollen Zeitdokument. Obendrein ist der
Mann auch noch kulinarisch kompetent: Was
im Anhang zur Fischkochkunst an Kochtipps
und Rezepten, Kiichenkritik und gastrosophi-
schen Kurzausfliigen geboten wird, ist nicht
nuramusant geschrieben, sondernauchheute
noch aktuell und bietet unter den aufgefiihr-
ten Rezepten originelle Raritaten.

Dr. Fritz Skowronnek: Die Fischwaid. Handbuch
der Fischerei, Fischzucht und Angelei, 2 Teile in ei-
nem Band mit Anhang tiber die Fischkochkunst.
Hochwertiger Reprint der Originalausgabe von
1904, Werkdruckpapier, Fadenheftung, Lese-
bdndchen, Leineneinband mit farbiger Titel- und
Riickenprdgung, ges. 416 Seiten mit 410 SW-Ab-
bildungen und 16 Tafeln, Edition Marisol im Ver-
lag Gebriider Kornmayer, ISBN 978-3-938173-37-4
Erschienen im Juli 2007, 78 € inkl. ges. MwSt)

Datum Name der Veranstaltung Ort der Veranstaltung Uhrzeit Veranstalter Infos ( Tel., Internet usw.)
07.06.2008 Tag des offenen Hofes Fischerhof Kerner See 9 bis 16 Uhr Fischerhof am Kerner See, 034601/25790
B80 Halle-Eisleben, Fax: 034601-270466
Abfahrt Hohnstedt www.kernersee.de
07.06.2008 425 Jahre Deetzer Teich Deetzer Teich Teichwirtschaft Deetz, Hannelore Sachse,
Tag des offenen Hofes 11 bis 18 Nedlitzer Str. 1, 03924-67634
mit Chorkonzert 39264 Deetz 0171-3731619
06.09.2008 Pestalozziparkfest in Halle Pestalozzipark in Halle 11 bis 23 Fischerhof am Kerner See, 034601/25790
B8o Halle-Eisleben, Fax: 034601-270466
Abfahrt Hohnstedt www.kernersee.de
07.09.2008 16. Veckenstedter Teichfest Fischerhof 10 bis 21 Teichwirtschaft Veckenstedt,
Teichwirtschaft 1, B. Alisch/ D.Trick,
38871 Veckenstedt Tel:039452-9243
14.09.2008 Fischerfest und Eréffnung Fischerhof am Kerner See, 034601/25790
der Karpfensaison Fischerhof Kerner See 9 bis 16 B8o Halle-Eisleben, Fax: 034601-270466
Abfahrt Hohnstedt www.kernersee.de
20./21.09.08 Fischerfest in Wickerode Forellenhof Wickerrode 10 bis 16 Stdharzer Forellenzucht,
Strafe nach Questenberg 109, Herr Thiele,
06536 Wickerode Tel: 034651-2706
6./7.09.2008 Fischerfest/Schaufischen/ Dorfteich Wiistenjerichow & Herr U. Marx,
Tanz Wiistenjerichow ab 10 Forellenzucht Tel: 039225256
04.10.2008 Fischerfest 9 bis 18, Forellenhof ThieRen, 06862 ThieRlen
(mit Abfischen Angelteich) Forellenhof ThieRen Netzzug ab1o  Monchsholz 3, Tel.: 034907-2045
11.10.2008 Fischerfest Fischerei am alten Fischerei am alten Herr Bernd Henseleit,
Saalearm, Weienfels 9 bis 16 Saalearm GbR Tel: 034441-23006
0176-11133301
19.10.2008 Fischerzug zum Schloss Seeburg Schlof$ Seeburg, Stifier See 10 bis 15 Fischerhof am Kerner See, 034601/25790
B8o Halle-Eisleben, Fax: 034601-270466
Abfahrt Hohnstedt www.kernersee.de
25.10.2008 Fischerfest / Teichwirtschaft Deetz, Hannelore Sachse,
Abfischung Deetzer Teich Deetzer Teich 9 bis 16 Nedlitzer Str. 1,39264 Deetz 03924-67634,
0171-3731619
29.11.2008 Traditioneller Weihnachtsbasar Warnau bei Havelberg ab14 Fischereibetrieb Schulze Sabine Schulze,
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Ein Ehepaar fuhr am Wochen-
ende an einen See, wo man fi-
schen konnte. Er liebte es im Mor-
gengrauen zu fischen und sie las
unheimlich gern. Eines Morgens
nach dem Fischen legte sich der
Mann noch mal hin. Obwohl die
Frau sich nicht gut auskannte,
fuhr sie mit dem Boot raus, ruderte
ein kurze Strecke, legte Anker an und
nahm Thre Lektiire auf. Nach kurzer Zeit er-
schien der Parkwachter in seinem Motorboot.
Ersprach Sie an:,Guten Morgen, gnadige Frau.
Was machen Sie denn hier?“

,Ich lese”, antwortete Sie und dachte fur sich:
... das sieht doch jeder.”

,Sie befinden sich hier aber in der Zone, in der
Fischen verbotenist.” ,Aberich fische doch gar
nicht .., das sehen Sie doch.”

,Tja, Sie haben aber die komplette Ausriistung
dabei. Ich werde Sie mitnehmen und Thnen ei-
nen Strafzettel ausstellen miissen.”

,Wenn Sie das tun, werde ich Sie wegen Ver-
gewaltigung anzeigen!”, erwiderte die erbos-
te Frau.

,Aber ich habe Sie doch gar nicht beriihrt ...1“
,Tja, Sie haben aber die komplette Ausriistung
dabeil”

Landesfischereiverband Sachsen-Anhalt e.V.

Ein Spazierginger erblickt einen Angler, bleibt
stehen und schaut ihm minutenlang zu.
Kopfschiittelnd meint er schliefllich:
,Also nichts ist langweiliger als Angeln
Darauf der Angler: ,Doch, das Zuschauen!”

1«

Unterhalten sich zwei nackte Omas im
Baggersee. Sagtdie eine:,Huch, daistmirdoch
gerade ein Fisch durch die Lappen gegangen.”

Sagt der Walfisch zum Thunfisch,
das kannst du nicht tun Fisch,

sagt der Thunfisch zum Walfisch,
du hast keine Wahl Fisch.

Marinierter Saibling mit Feldsalat (FUr 4 PorTIONEN)

Zutaten: 2 ELschwarze Pfefferkdrner, s Wacholderbeeren, 20
g Salz,1TL Zucker, 4 Saiblingfilets (a4 100 g, mit Haut, entgréa-
tet), 1 Bund Petersilie, 2 Bund Dill, 1 Handvoll Kerbel, 1 Bund
Koriandergrun, 300 ml Rapsdl, 3 EL Weifiweinessig, 100 g
rote Bete, 150 g Feldsalat, 2 Limetten, weifier Pfeffer (Muh-
le), 20 g Butter

Zubereitung: Pfefferkdrner und Wacholder mit Salz und Zu-
cker im Morser fein zerstofien. Die Filets mit Gewirzsalz
einreiben. Die Halfte der Krauter (bis auf 1 Bund Petersilie)
fein hacken und in einer flachen Schale mischen. Die Filets
darin wilzen und nebeneinander legen. 250 ml Rapsdl mit
Essig mischen und iiber die Filets giefien. Die Schale mit
Klarsichtfolie verschlief;en und im Kithlschrank 4 Stunden
marinieren, nach 2 Stunden wenden.

Ca.2 Stunden vor dem Servieren die rote Bete waschen und
inSalzwasser beimilder Hitze zugedeckt 40 Minuten garen,
pellen und in feine Stifte schneiden. Die Petersilie fein ha-
cken.Furdie Vinaigrette die Limetten dick schéalen, die Filets
einzeln herausschneiden und den Saft auffangen. Den Li-
mettensaft gut mit demrestlichen Rapsol, Salz, Pfeffer und
1Prise Zucker verquirlen. Feldsalat waschen und mit der Vi-
naigrette mischen. Rote Bete, Limettenfilets vorsichtig un-
terheben. Die Fischfilets kalt abspiilen und trockentupfen.
Die Buttererhitzen, die Fisch Filets darin 1 Minute anbraten,
dabei einmal wenden und auf Kiichenpapier abtropfen las-
sen. Jedes Fischfilet in 3 schrage Stlicke schneiden, mit dem
Feldsalat anrichten und mit Petersilie bestreuen. Dazu Brat-
kartoffeln reichen.

Quelle: Marketingverband Forelle (VDBi)

Niederschlesische Feriendorfer
2 kleine Feriendorfer am Quitzdorfer See mit Gaststitten und Saal, 8 bzw. 16 km zur A4,
80 km 0Ostlich DD, am NSG, Pilzsammlerparadies, Angeln vom Grundstiick, Wandern, Radeln

Jinkendorf: Neu Neu

Angeln vom Grundstiick, Niesky OT See: Niesky OT See:

z. B. Bungalow mit 2—4 Betten, Kii/ Zelt- und Wohnmobilplatz, Feriendorf Finnhiitte, Bungalow mit
Du/WC, nur 25,- € + NK pro Nacht, Zelt: 4~ € p.P, 4-5 Betten, Kii/Du/WC, nur 35,— € + NK

auf Wunsch VP 14,50 € p. P.
Schnupperwoche:
05.-10.10.08 nur 75, €

‘Wohnmobil: 12,— €
einschlieBlich 3 Personen
Auf Wunsch VP 14,50 € p. P.

pro Nacht, auf Wunsch VP 14,50 € p. P.
Schnupperwoche:
05.-10.10.08 nur 99,— €

Reichendorfer Damm 1 und Zum Quitzdorfer See 2—6
02906 Jankendorf 02906 Niesky OT See

Buchnungen unter Tel.: 03588-20 57 20, Funk: 0171/839 76 16
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Der Verband Deutscher Sportfischer (VDSF)
und das Osterreichische Kuratorium fir Fi-
scherei und Gewisserschutz (OKF) haben den
Bitterling zum Fisch des Jahres 2008 gewahlt.
Der Wahl angeschlossen hat sich erstmals
der Verband Deutscher Sporttaucher (VDST).
Ebenfalls erstmalig hat sich an der gemein-
samen Aktion auch das Bundesamt fiir Na-
turschutz (BfN) beteiligt. Der VDSF freut sich
aufRerordentlich tiber das Interesse des Bun-
desamts fiir Naturschutz an unserer Aktion.
Mit dieser Wahl soll zum einen auf eine au-
Rerst interessante Kleinfischart aufmerksam
gemacht werden, die seit einiger Zeit auf der
RotenListeder vom Aussterben bedrohten Tier-
arten steht. Zum anderen soll auf die Gefahr-

L

ety
!

dung der Gewasser-Okosysteme hingewiesen
und verdeutlicht werden dass Tiere, Pflanzen
und deren Lebensraum unter dem Gesichts-
punkt Natur- und Umweltschutz nicht iso-
liert voneinander betrachtet werden konnen.
Der Bitterling bekam seinen Namen, weil
sein Fleisch bitter schmeckt. Wegen sei-
ner geringen Gréfie von nur 6 - 9 Zentime-
tern ist er eher unauffallig. Umso interes-

santer ist er aber wegen der besonderen Art
der Fortpflanzung, bei welcher dieser Klein-
fisch auf Muscheln angewiesen ist, die den
gleichen Lebensraum wie er bewohnen.
Bitterlinge leben gesellig - mit Vorliebe in fla-
chen, stehenden oder langsam fliefSenden Ge-
wassern mit Pflanzenwuchs. Sommerwarme
Altarme, verkrautete Weiher und Timpel sind
bevorzugte Lebensrdume. Der Bitterling mag
sandige Bodenverhaltnisse oder schlammigen
Untergrund und besiedelt bevorzugt pflan-
zenreiche Uferzonen. Die Nahrung besteht
hauptséchlich aus Pflanzen, aber in geringem
Mafie auchauskleinen wirbellosen Tieren wie
Wiirmern, Kleinkrebsen und Insektenlarven.
DerKleinfisch ist in fast ganz Mittel- und Ost-
europa nordlich der Alpen verbreitet. Er fehlt
jedoch aufdenBritischenInselnundin Skandi-
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navien, sowie stidlich der Alpenund Pyrenéden
In Deutschland ist der Bitterling nur un-
regelmafig verbreitet und kommt in kei-
nem Bundesland besonders haufig vor.
Der Bitterling ist der kleinste Vertreter der
Karpfenartigen. Man erkennt ihn an sei-
nem relativ hohen Riicken und dem hal-
bunterstandigen Maul. Den Kérper schiit-
zen grofle Schuppen. Den grofiten Teil des
Jahres ist der Riicken graugriin gefarbt, Sei-
ten und Bauch sind silbrig. Uber die Mitte
der Seiten zieht sich ein leuchtender Strei-
fen blaugriner Farbe. In der Laichzeit in-
tensivieren sich die Farben der Mannchen.
Im Alter von zwei bis drei Jahren werden Bit-
terlinge geschlechtsreif. Thre Fortpflanzungist
hochgradig spezialisiert: Zur Laichzeit (April
- Juni) sucht sich das nun préachtig bunt ge-
farbte Mannchen eine Fluss- oder Teichmu-
schel aus und lockt ein Weibchen, dem eine
bis zu 5 Zentimeter lange, pinkfarbene Lege-
rohre gewachsen ist, an diese heran. Mit die-
ser Legerohrelegt das Weibchen jetzt einzelne
Eier in die Kiemen der Muschel. Unmittelbar
nach der Eiabgabe gibt das Mannchen seine
Spermien ab, die Uiber das Atemwasser der
Muschel ins Innere gelangen und dort die
Eier befruchten. Jede Muschel erhalt nur ein
oder zwei Eier. Dieser Vorgang wird mehr-
fach und an verschiedenen Muscheln wie-
derholt. Insgesamt legen die Weibchen somit
40 bis 100 Eier in verschiedenen Muscheln ab.
Die befruchteten Eier sind durch die Ablage
in der Muschel vor Angriffen durch Fressfein-
de geschutzt. Daher genligt auch eine geringe
ZahlanEiern, mitdenen der Bestand der Popu-
lation dennoch gesichert ist. Die Eier und die
nach zweibis drei Wochen schlipfendenJung-
fische wachsen vollkommen geschiuitzt in der
Muschel auf. Die Muschel hat ebenfalls einen
Vorteil von dieser Art der Fortpflanzung. Neh-
men die Muscheln ndmlich die Fische wahr,
so stofien sie ihre eigenen Larven aus, die sich

an den Fischkoérper heften und beim verlas-
sen der Muschel Uber die Ateméffnung von
ihm transportiert werden Die Muschel kann
dadurch auch Orte besiedeln, an die sie nicht
kame, wenn die schwimmunfdhige Larve
sich lediglich von der Stromung treiben lief3e.
Der Bitterling ist nicht besonders anspruchs-
voll, aber da seine Fortpflanzung zwingend
von den Fluss- oder Teichmuscheln abhén-
gig ist, wird jede Gefahrdung der Muscheln
zur Existenzbedrohung fiir den kleinen Fisch.
Da Muscheln als Filtrierer besonders anfallig
aufVerschmutzungreagierenundinihrenBe-

stdnden stark riicklaufig waren, erklart sich
hierdurch auch die Bestandsgefdhrdung des
Bitterlings. Durch Baggerarbeiten in Gewas-
sern, durchgefiihrtim Zuge der Unterhaltung,
sind beispielsweise Muschel-Populationen
ganzer Bache- und Flussabschnitte ausgestor-
ben. Weitere Griinde fiir die Gefahrdung sind
indas Verschwinden vieler geeigneter Biotope
beispielsweise durch die Beseitigung von Alt-

armen oder Verfiillung von Kleingewé&ssern.
Um dem Bitterling zu helfen, miissen vor allem
die Gefdhrdungsursachen fir die Muscheln
wieFaulschlammbildung, Trockenlegungoder
Verlandung der Gewasser vermieden werden.
Aufierdem sind die Erhaltung beziehungswei-
se die Wiederanbindung von Altwassern so-
wie schonend durchgefiihrte Gewasserun-
terhaltungsmafinahmen notwendig. Um das
Uberleben des Bitterlings zu sichern gilt es
deshalb verstarkt, dementsprechende Schutz-
mafinahmen fortzufithren beziehungsweise
einzuleiten. Schliefdlichist derkleine Karpfen-
fisch durch seine einmalige Art der Fortpflan-
zung ein Schatz der Natur, der auch fiir kom-
mende Generationen erhalten werden muss.
V.i.S.d. P

Verband Deutscher Sportfischer e. V.

Wolfgang Dtiver

- Referent fiir Offentlichkeitsarbeit -

Fotos: Werner Fiedler



noch freie Platze 2008 zum
Hochseeangeln auf der Ostsee

Ma g d i 5 U I"g Sa. 25. Oktober Dorschangeln auf der Ostsee

e ~ Fahrt im komfortablen Reisebus nach Heiligenhafen
e ~ Angelausfahrt von 7.30 Uhr bis 15.30 Uhr inkl. Eintopf
: ~ MS Einigkeit € 75,00 / Person
z ~ Abfahrt: 00.15 Uhr Burg / Bhst. Magdeb. Chaussee
01.00 Uhr Hermsdorf Elbepark
Jetzt auch Farbeclholote Information: g
intiar ~ Leihangeln und Angelscheine gibt es bei Bedarf an
mit intigriertem GPS =il
im Verleih ! ~ auf die Qualitat und Verfiigbarkeit der Leihgeréte
haben wir keinen Einflul3 ! 2
Wir haben unseren Bestand an Leihecho- 2
loten aufgestockt. . B
Neben den bewahrten Eagel “"Accura 240" Lieber VO_I'bBI.I en“als i-l.btaUChEn ! :E
Geraten verleihen wir ab sofort auch Eagel Sch\!ﬂmmanzuge fur mehr 8
“SeaCharter 642c DF iGPS". . .
Technische Daten : : M E
~ Farbecholot mit 640 x 480 Bildpunkten X s 3
~ 1500/4000 Watt Sendeleistung Schwimmanzuge halten den Angler trocken 2
~ bis 750 Meter Tiefe und warm wie ein hochwertiger Thermoanzug. 3
~ GPS mit eingebauter Antenne und Karten Zusatzlich verringern sie im Ernstfall das Risiko g
fiir Nord-, Ostsee und Norwegen (NauticPath) des Ertrinkens und verhindert das schnelle £
Modernste Technik - ab sofort reservierbar. Auskihlen im Wasser. £
=
zertifiziert nach 3
EKZ ElbePark * 39326 Hermsdorf CE-EN393 2
Tel. 039206 - 90156
. Zweiteiler
Mo-Fr 9.00 - 20.00 Uhr ~ ab119.=€

Sa 9.00 -19.00 Uhr

bis Ende Juni 08 |

Gutschein

Abfahrt
B rxleben
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Magdeburg

~ ab 30,-€ Einkauf geben
wir ein Messer dazu
~ nicht mit anderen Ver-
% gunstigungen kombinierbar

Name :
Anschrift ;
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